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Un vifiedo tnico, un vino Unico. La expresion pura de la simbiosis entre el suelo, el
clima, la vid y el hombre. La dulzura desbordante al lado de un mensaje de energia
contenida. Un festin de sensaciones de dificil comprension llenas de sensibilidad y
misterio. Un vino para guardar y disfrutar de la magia del tiempo.

VINEDO Situado en Laguardia, a 480 m de altitud,
asentado sobre suelos arcillo-calcareos
profundos

VITICULTURA Respeto maximo del medio ambiente,

ausencia de pesticidas y herbicidas.
Viticultura integrada

VENDIMIA Vendimia manual en cajas de 15
kg. Seleccion de racimos y bayas.
Rendimiento medio de 3.500 kg/ha

ANO CLIMATOLOGICO Invierno seco y frio seguido de

2010 abundantes precipitaciones durante los
meses de primavera, lo que propicio
un gran desarrollo vegetativo junto
con un alto riesgo de enfermedades
criptogamicas. Al final, un periodo largo
de maduracionque ayudo a conseguir
el nivel justo de azicares y una gran
maduracion fenolica

VARIEDAD DE UVA 100% Tempranillo
3 VINIFICACION Vinificacidon en depositos abiertos de
4 ‘ Illllllk madera con maceracion en frio durante

24-48 horas y fermentacion durante 10-12
dias con dos pisados diarios y un pequeiio

V 1 & A TENSREASION

By remontado
Q“’,fi{““‘"“ CRIANZA Maloléctica en barrica. Crianza de 15
L E | meses en barrica nueva de roble francés
e EMBOTELLADO Septiembre 2012
ANALISIS Alc/vol: 14,5 %
Acidez total: 4,67 gr./It.
pH: 3,66

CONSUMO OPTIMO Ahora o en los préximos veinte afios
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